A Junta de Frequesia de

Licenga temporaria para venda - Santos Populares

Exmo. Senhor Presidente da Junta de Freguesia de Sdo Vicente

, S30 Vicente

Identificacdo do Requerente

Nome

Morada Codigo Postal
Localidade

Cartao Cidad3o/ B.l. n2 NIF/NIPC

Telefone Telemovel Fax E-mail

Codigo de acesso a Certiddo do Registo Comercial

Na Qualidade de: [JParticular []Estabelecimento Comercial [] Associacdo, clube ou entidade s/fins lucrativos

Requer a V.Ex2.

Atribuicdo de licenga para venda no periodo das festas dos Santos Populares

Periodo Pretendido

[]12 e 13 de junho
129 maio a 28 de junho - ou apenas os dias

Licenga

Rua junto ao n?

Freguesia de Sdo Vicente
Area pretendida ( metros de comprimento x metros de largura)
Produtos que pretende comercializar

Equipamentos a instalar:

[Jstand [JRulote/Food Truck [[IBanca [Jcarrinho [[IM&d. Esplanada [1Grelhador
[[1Esplanada de apoio a estabelecimento de restauracio [[1Outros. Quais
Notas:
Pede deferimento
Lisboa, / /
Assinatura(s)
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Junta de Frequesia de

™ S30 Vicente

Requisitos gerais de higiene para a comercializa¢do de produtos alimentares na via publica

InstalagGes, equipamentos e utensilios

Devem ser concebidos em materiais adequados (de facil lavagem e desinfe¢do) e mantidos em boas condi¢cdes de conservacgdo.
Junto dos locais de manipulacdo dos alimentos deve existir abastecimento de dgua potavel quente e/ou fria e ter instalada cuba/
lava maos, equipado com dispositivos de lavagem e secagem higiénica das maos e dispor de meios que permitam o escoamento ou
recolha de 4guas residuais.

Os equipamentos de frio (arcas, expositores frigorificos) devem dispor de indicadores de temperatura (termdmetros).

Os recipientes e embalagens destinados a acondicionar os produtos alimentares devem ser faceis de limpar e proprios para esse fim.

Os utensilios (copos, pratos, e talheres), deverdo ser descartaveis sempre que ndo existam meios mecanicos (maquina de lavar-loica)
para a sua lavagem e estar protegidos das fontes de contaminacdo antes da sua utilizagdo.

Devem ser colocados recipientes para recolha dos residuos, revestidos com saco de plastico, em numero adequado, para
manipuladores e publico.

Devem existir meios que permitam a manutencdo de uma higiene pessoal adequada (instalagdes sanitarias e vestiarios).

Deve existir um local préprio para guardar os produtos e utensilios de limpeza.

Funcionamento- Géneros alimenticios
Os produtos alimentares devem ser conservados as temperaturas adequadas durante o transporte e no local de venda.

O seu acondicionamento deve ser efetuado de forma a evitar as contaminagdes cruzadas.

Boas praticas de laboragao
Os locais onde se manipulam alimentos devem ser mantidos em boas condicdes de higiene.

Os produtos alimentares comercializados no local, devem ser provenientes de estabelecimentos devidamente autorizados e estar
acompanhados dos respetivos documentos comprovativos da sua aquisicdo.

Em todas as fases de manuseamento, os alimentos devem estar protegidos de qualquer contaminagdo que os possa tornar perigosos
para a saude do consumidor.

Nos locais onde se pretende servir bebidas com a juncdo de fruta, estas devem estar devidamente lavadas e acondicionadas, em
recipientes proprios para alimentos.

O gelo utilizado para conservagdo dos produtos deve ser de boa qualidade e mantido em boas condicdes higiosanitarias.
O carvdo deve estar guardado em local proprio, separado dos produtos alimentares.

Os precarios e os disticos obrigatdrios relativos a existéncia de livro de reclamacdes e proibicdo de venda de bebidas alcodlicas a
menores devem estar afixados em local bem visivel do publico.

Higiene pessoal

O manipulador de alimentos deve utilizar vestudrio adequado as tarefas a desempenhar e manté-lo rigorosamente limpo e de
preferéncia, ter formagdo na area da higiene e seguranca alimentar.
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